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REALIZZARE PIZZE E FOCACCE SENZA SALE O GRASSI:
NASCE LA PIZZA DEL SENZA®

La Cucina del Senza® che propone lo studio di piatti senza grassi o senza sale e
dessert senza zucchero aggiunti, mette alla prova la pizza. La pizza € protagonista
a —._ evento enogastronomico ideato e curato da Lucia e Marcello
Coronini. Lappuntamento con la VIl edizione € a Venezia, alla Scuola Grande di
San Giovanni Evangelista |1 e 2 marzo 2015. | maestri della pizza, provenienti
da tutta ltalia, sveleranno come realizzare una pizza attenta alla salute del
consumatore e comungue sempre gustosa e saporita. La Cucina del Senza®
entra nei menu dei ristoranti stellati e nell'alta cucina. Grandi chef che hanno
partecipato alle precedenti edizioni di (EUStoNN SE8Raladeriscono alla proposta di
Coronini, e propongono nelle loro carte piatti realizzati con questa filosofia. Ora
con la Pizza del Senza® si fa un ulteriore passo in avanti.
www.gustoinscena.it
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